LAXPIROGER 4 st.

4 smordegsplattor

200 gram rokt lax i strimlor.

2 héardkokta dgg

1 liten gul 16k, finhackad och frist.

1 dl hackad dill
1 dl creme fraiche

agg till penslingen

Halvtina plattorna

Kavla ut 18x18 cm

Blanda 6vriga ingredienser
Lagg 12 msk pa varje fyrkant
Vik ihop till en trekant

Tryck ithop kanterna

Pensla med dgg

I ugn 225 grader i 15 min.

Romsés: ( ricker med halv sats till 4 pers.)

1 dl majonnis

17 graddfil

1% dI creme fraiche
50-100 gram laxrom
hackad grislok

salt, peppar.

Servera med sallad till.



