KLADDKAKA: ( 8-10 pers )

100 gr smor

2 ' dl strosocker
1 tsk vaniljsocker
2 dl vetemj6l

" dl kakao

1 tsk bakpulver
Y tsk salt

2 dgg

1. Sétt ugnen pd 175 gr.Smailt smoret 1 en kastrull. Tillsétt 6vriga ingredienser och ev

smakséttning.

2. Spénn fast ett bakplatspapper i botten pa en rund form med 16stagbar kant, ca 24 cm

diameter.Hall smeten i1 formen.

3. Gréddda i nedre delen av ugnen ca 12 min.Lat sedan kakan svalna och still den kallt 1

kylskapet minst 2 timmar, girna dver natten.

4. Servera kladdkakan overpudrad med florsocker och med lattvispad gradde eller vaniljglass.

Ocksa gott 1 kladdkakan:

Rivet skal av en apelsin

Y dl russin

1 dl nonstop

2 msk punsch, rom eller konjak.

OBS en kladdkaka ska vara nigot 16s och kinnas lite ogrdddad nédr man tar ut den.

Den stelnar sedan i1 kylskdpet, minst 2 timmar och gérna ver natten.



